Na konci bfezna se otevrela po dvouleté rekonstrukci na Piaristickém namésti v historickém centru Ceskych Budé&jovic
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restaurace Solnice. Nazev odkazuje k historii gotické stavby, ktera se mize pysnit i ¢tvrtym nejstarsim krovem svého
druhu v Ceské republice. Krov ziistal zachovan, stejné jako cela fada dalsich detaild. Véetné vice nez Etyfi stovky let

starych tram. ,Rekonstrukci jsme délali s velkou pokorou k historii objektu a jeho pamatkové hodnoté. Myslim, Ze se
ka Miroslav Sulc, jeden ze spolumajitel(i. A zaroven se podafilo vytvofit ze
zchatralého objektu multifunkéni prostor o ¢tyrech patrech, kde je pivnice, restaurace, uzavieny saléonek pro soukromé

nam podatilo tuto hodnotu nenarusit,” Fi

udova, kterou v§ichni v Ceskych Bu-

déjovicich znaji odjakziva jako Solnici,
byla postavena v roce 1531 a puvodné
slouzila jako méstska sypka. Pozdéji se z ni
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akce i vystavni prostor v podkrovi.

stala zbrojnice a v prubéhu 19. stoleti byla
vyuzivana jako solnice - skladisté soli. Ce-
lou dobu tak slouzila jako skladisté, ménila
se jen skladovana komodita. Do budovy se
tudiz v prubéhu jeji historie prakticky ne-
investovalo, po celou dobu v ni neprobéhly
zadné vétsi stavebni upravy. Uchovala si
tak puvodni charakter, na druhé strané
byla uz léty dost zpustla. V roce 2017 vsak
ziskala nové majitele a ti méli vizi promény
nékdejsiho skladisteé soli v prijemny prostor
s restauraci a mistem pro konani ruznych
akci. ,,Kdyz jsme se na podzim v roce 2017
pustili do rekonstrukce, byl ten prostor
opustény a dost zanedbany, uz jsme ale
méli docela jasnou vizi, jak bychom ho radi
obnovili a proménili,“ fika Miroslav Sulc.

Unikatni pivovod

Soucasti vize byla nejen restaurace, ale

i pivovar. Puvodni vize pocitala s tim, ze
zazemi pro vyrobu piva bude soucasti pro-
storu, kde je restaurace, nakonec vsak ma-
jitelé zvolili jiné feseni. Nechtéli budovu,
ktera preckala do 21. stoleti sice v ne iplné
dobfe udrzovaném stavu, ale bez vyraznéj-
sich stavebnich tprav, jez by zménily jeji
puvodni charakter, zatéZovat vestavbami.

Navic potiebovali v budové solnice dostatek

prostoru i pro zazemi restaurace.

A tak soubézné s rekonstrukci samotné
solnice probihala i rekonstrukce budovy,
ktera se nachazi o kousek dal, na rohu
Piaristického ndmésti a Ceské a Hroznové

ulice. Tady vznikl pivovar Solnice vybaveny
kvalitni moderni pivovarskou technologii
a vzhledem k tomu, Ze majitelé podnikaji
dlouhou dobu v chladirenstvi, je soucasti
vybaveni i ta nejpokrocilejsi chladirenska
technologie, jez se podili na vyborném
osetieni zdejsiho piva. A na vyrobu piva
tu dohlizi v roli vichniho sladka skutecna
pivovarnickd legenda - dlouholety sladek
a pivovarnicky manazer Ivan Dufek, ktery
se loni dockal nejvyssiho oborového vy-
znamenani, kdyz byl uveden do Siné slavy
ceského pivovarstvi a sladarstvi.

Varna pivovaru ma kapacitu 1000 litra
piva. Produkce pivovaru je orientovana na
klasicky cesky lezak plzenského typu, vari
se tu Ctyfi druhy piva - desitka, jedenactka,
dvandctka a tfinactka. Drtiva vétsina pro-
dukce je urcena pro spotiebu v ,sesterské“
restauraci Solnice. Pivo sem z pivovaru
proudi unikatnim , pivovodem* - potrubim
pod povrchem nameésti. ,,Potrubim pretla-
cujeme pivo do pretlacnych tanku

v restauraci, odkud pak jde pivo do pip. Vse
je vyfeseno tak, e pivo po celou dobu trans-
portu ani uskladnéni nepftijde do kontaktu
se vzduchem, host ho tak dostava z pipy
naprosto Cerstvé,“ podotyka Miroslav Sulc.
Dalsimi trubkami pod naméstim privadéji

z pivovaru technologickou studenou vodu,
kterou pak v restauraci pouzivaji pro chlaze-
ni vzduchotechniky, které byla pti rekon-
strukci vénovana také velka pozornost.

Sazka na ventilac¢ni strop

Pozornost vénovana vzduchotechnice se
projevuje i v kuchyni. O snesitelné ovzdusi
iv extrémnich podminkach profesional-
niho kuchyniského provozu, ktery musi
zvladnout uvafit pro podnik, kam se vejdou

SN

az dvé stovky lidi, se tu stara ventila¢ni
strop od firmy Atrea. Ten byl vzhledem

k charakteru daného prostoru a potiebam
nového provozu jasnou volbou. ,Na misté
dnesni kuchyné byly ¢tyfi pomérné vysoké
kiizové klenby, kam bylo navic nutné
vméstnat ruzné rozvody - takze se primo
nabizela varianta vybudovani odvétravané-
ho stropu, nad kterym pak vznikl prostor
rozvody vody, vzduchotechniky atd. Resit
odsavani digestofemi si neumim moc
predstavit vzhledem k tomu, Ze mame

v kuchyni zhruba Sest mist, kde bychom
museli digestotre mit. Strop byl v tomto
pripadé urcité lepsi varianta. Chtéli jsme

i vytvorit pfijemny prostor pro kuchare,

aby se jim tu dobfe pracovalo,“ dodava Sulc.

Dobré jidlo k dobrému pivu

Naroc¢na a rozsahla rekonstrukce historické
budovy trvala az do brezna, 29. biezna ote-
viela restaurace Solnice své brany hostim.
Otevieni bylo spojeno s festivalem na
namésti pred restauraci, kde byl pripraven
program pro celou rodinu. ,Akce ptildkala
na den otevreni dost lidi a musim Fict, Ze
byt méame otevieno zatim pomérné kratce,
vypada to dobre. Lidé k nam chodi, na
veCery mame zarezervovana véechna patra,
takze vypada to, Ze se nam podarilo dobie
odstartovat,“ fika Sulc.

Hlavnim ldkadlem restaurace je vlastni pivo
a k tomu dobré jidlo. Pripravuji tu jidla

z kvalitnich surovin, v duchu moderni ceské
gastronomie. Na jidelnim listku nechybéji
ani rzné pochoutky k pivu, které si tu
pripravuje zdejsi séfkuchar osobné - jako

je pastika z drubezich jater ¢i uzeny pstruh
a nakladana zelenina. ,,Chceme nabidnout
lidem vyborné jidlo k vybornému pivu,“
shrnuje Miroslav Sulc.
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